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1984-2009 25° ANNIVERSARIO PARCO DEL MINCIO

Buon compleanno Parco!

BRINDISI Al 25 ANNI DI TUTELA PAESAGGISTICA € AMBIENTALE
DELL’AREA PROTETTA DAL GARDA AL PO

Martedi 8 settembre dalle ore 19.00
Mantova, lago Superiore, lungolago “A. Barbato”

suoni, sapori, saluti, sostenibilita

1'8 settembre del 1984 il Consiglio Regionale

della Regione Lombardia approvo la legge n. 47

“Istituzione del Parco del Mincio”.

Nell'anniversario di quella data, un quarto di secolo dopo, appuntamento/
invito per un incontro conviviale al tramonto sulla sponda affacciata

sul maggiore patrimonio ambientale dell'area protetta:

la Riserva Naturale delle Valli del Mincio.




| prodotti della serata:

La mostarda mantovana

e il Grana Padano dei Prati Stabili

Come suggerisce la tradizione, la mostarda va abbinata
ad un formaggio stagionato, come il Grana Padano,
prodotto di spicco delle terre del Mincio. Una parti-
colare produzione & il padano prodotto dai foraggi dei
“prati stabili” di tradizione secolare collocati nel medio
Mincio: & da queste zone verdi che si ricava il foraggio
utilizzato nell’alimentazione delle vacche da latte.

Salumi Mantovani

La salumeria a Mantova & un‘arte consolidata come
racconta il salame mantovano casalino, con il suo
sapore agliato.

I risotti con il Vialone Nano

Nell'area del parco del Mincio che costeggia il Veneto,
da sempre si produce riso. L'abbondanza di acqua ha
permesso a questa attivita di protrarsi nei secoli, e
radicarsi nel territorio. Il classico risotto viene proposto
in due versioni: “alla pilota” con il pesto e con il pesce
d'acqua dolce.

Bufale in riva al Mincio

Burrata con sfilacci e ananas, € il piatto proposto nella
serata dal cuoco della Zanzara, abbinando alla produzione
locale i sapori di un frutto esotico emblema dell‘estate.

Il gelato al Miele del Parco delle Bertone

Anche il gelato pud parlare del territorio, soprattutto
quando & realizzato usando i prodotti che lo rappre-
sentano, come il miele del parco delle Bertone la cui
eccezionale qualita e dovuta alla presenza di ben 32
pollini diversi.

La shrisolona
Il pitr classico dei dolci mantovani ricavato pero dalla
farina di riso di una pila del Parco.

Spumante e Vini

QOltre al classico Lambrusco, non poteva mancare una
selezione di vini dell’Alto Mantovano, terra tradizional-
mente vocata alla produzione di bianchi e bollicine.

| prodotti sono forniti da:

Corte Donda, mostarda mantovana
Salina di Viadana (MN) - tel. 0375.785697

Cose Buone, selezione salumi
Polesine di Pegognaga (MN) - tel. 0376.525270

Corte Facchina Piccola, riso Vialone Nano, Carnaroli
e derivati della farina di riso

Azienda agricola e agrituristica Battistello,

Nosedole di Roncoferraro - tel. e fax 0376.664029

Gelateria Chantilly, gelati
Bondanello di Moglia (MN) - tel. 0376.565044

Adobio ltalia, miele del Parco delle Bertone
Suzzara (MN) - tel. 0376.405779

Qasi Mincio, formaggi e grana padano dei prati stabili
Azienda agricola La Valle
strada Torre - corte Merlesco, Goito (MN)

Fondo Bozzole, Lambrusco
Poggio Rusco (MN) - cell. 348.3785695

Cantine Virgili di Luigi Virgili e figli, soumante
e vini bianchi - Azienda agricola Montaldo,
Montaldo di Volta Mantovana (MN) - tel. 0376.322560

I Risotto con la “pesina”& realizzato dalla
Pro Loco Amici di Rivalta
Rivalta sul Mincio (MN)

Mantova - zona “La Zanzara” a Porta Mulina

Ore 19.30 > Sottofondo tramonto ...

Ore 20.00 > Brindisi di parole e bollicine

ore2030> Sapori delle terre del Mincio
Aperitivo e cena a cura de La Zanzara a base di prodotti locali

Degustazioni libere (scelta di entrée) - prezzo a portata.

Ore 21.30 > Oltre, Acoustic Project

Lungo la sponda, nello
stand delle Guardie
Ecologiche Volontarie
del Parco sara possibile
avere pubblicazioni e
informazioni sull’area
protetta ma anche
partecipare alla
sottoscrizione “Sos
cicogna bianca” che
permette di sostenere

il progetto scientifico di
reintroduzione faunistica
e di avere in cambio gli
oggetti di stoffa preparati
dalla coop. Alice per il
Parco del Mincio.



